
 
    SELLE  SUVE   KAMPAANIA - 
    PULMAD GLEHNI  LOSSIS  
   KOOS EESTI PULMALAUA  JA TORDIGA  
          50  inimesele     20 000.00  
   

 Hinna sees looduskaunis pargis  Glehni loss, mis on oma kivise iluga meeldejääv. 
 Maja ees ootavad kaks kelnerit noorpaari vahuveini ja puuviljadega. 
      Saalis kaetud ilus valge pulmalaud kaunistatud küünalde ja roosilehtedega. 
 Noorpaaril koos vanematega eraldi seeliku ja lilledega kaunistatud laud.  
  Külluslik peolaud kaetud buffeena ,kus iga külaline saab ise võtta mis  soovib. 
     Õhtu saabudes pakume külalistele pulmatorti ja kohvi. 

 
AVAJOOGI KÕRVALE     
Maasikad valges šokolaadis              
 
PEAROOG-         

               Musta ploomiga pikitud seapraad     
    Metsasampinjoni-koore kaste  

  Keedetud kartul värske tilliga            
  Õlles hautatud hapukapsas     
 
KÜLM BUFFEE-      
Salativalik       
Kartuli-singisalat          
Waldorfi salat suitsukana ja kreekapähkliga         
Lumekrabi-ananssi-juustusalat          
 
Kalavalik       
Õrnsoola forelliroosid oliivide ja sidruniga    
Kuumsuitsu forelli-toorjuusturulaad                  
Traditsiooniline heeringas punase sibula ja koorega         
 Friteeritud pangaluusiafilee  tartar kastmega         
Täidetud munad              
 
lihavalik       
Krõbedad seesami kanaribad kreooli kastmega 
„Kapteni munad merevahus“         
Suitsutatud veisefilee metsaseene salatiga           
Singirullid juustu/küüslaugu täidisega          
Keedetud veisekeel zelees porgandi dekooriga         
Kodune sült mädarõika ja äädikaga          
 
Dessert       
Kohupiima/martsipani  pulmatort         
   -kaunistatud  elusate roosidega 
 

 Joogid        
Mustsõstra/vaarikamorss,      
sidruni-jäävesi       
Kohv/tee ,rõõsk koor ,suhkur   


